
 

Club Catering Menu 

Catering Manager:  Melissa McCusker – 503‐754‐4257 

To Place a Catering Order: 

 Delivery Hours Flexible:  We’ll work around your schedule. No hour is too early or late! 
 Guaranteed On‐time Delivery:  Place order by 3:00 the day before to guarantee on‐time 

delivery. Last minute orders welcome!  

 Guaranteed Times for Catering Customer Pick up:  Call 2 hours prior to pick‐up time for 

orders $125 or less. Call by 3:00 the day before for large orders. 
 To Place a Catering Order: Call Club Hollywood Catering  
 503‐288‐9237 Ext. 107, or 503‐754‐4257 (Catering Cell) 
 If Melissa is unavailable, she or one of our catering associates will return your call promptly. 

 Email your Order:  melissa@clubhollywoodcatering.com List all items 

and quantities, or use our form and scan and email, and Melissa or one of our catering 
associates will call back promptly to verify your order. Or, just ask her to return your email or 
phone call, and Melissa or one of our catering associates will call back promptly. If you don’t 
have a Club Hollywood Catering Form, we will email one to you. Orders must be verified. 

 Fax Your Order: Use Catering Form and Fax to 503‐282‐5379 
 New Web site:  Coming Soon to Assist in Ordering – www.hollywoodbowlpdx.com 
 Minimum Food Order:  $40.00 Portland, $75.00 Outlying areas, $125 Beyond Outlying areas 
 Delivery Charge in Hollywood District:  Free 
 Delivery Charges:  Within 15 minutes of Club Hollywood ‐ $5.00 (Portland area) 

         Within 30 minutes of Club Hollywood ‐ $10.00 (Outlying areas) 
         Within 45 minutes of Club Hollywood ‐ $15.00  
         Every 15 minutes thereafter ‐ $5.00 (We will quote delivery charge) 
         Catering associates who deliver your order receive delivery charges 

 

 Go Green Policies:  Check out our new Web site to find out what Hollywood Bowl and Club 
Hollywood Catering are doing to minimize our impact on the environment. 

 25% Discount and Free Delivery on Your First Catering Order!  
(Portland and Outlying areas) 

mailto:melissa@clubhollywoodcatering.com
http://www.hollywoodbowlpdx.com/


 

Club Catering:  Breakfast and Brunch Menu 

 

Toasted English Muffin Sandwiches…………………………………………………………………5.00 

 Canadian Bacon:  egg, cheddar, light mayo 
 Pepper Bacon:  egg, cheddar, light mayo 
 Country Sausage:  patty, egg, cheddar, light mayo 
 Black Forest Ham:  egg, Swiss, light mayo 

 
Breakfast Wraps with Two Egg Scramble…………………………………………………………6.00 

Choice of sun‐dried tomato or spinach wrap, and served with salsa 

 Denver Wrap:  Black forest ham, cheddar cheese, sautéed peppers and onions, fresh tomatoes 
 Country sausage & Mushroom:  Swiss cheese & onions 
 Steak & Egg:  Cheddar cheese, fresh tomatoes 
 Peppered bacon & Mushroom:  Swiss cheese, sautéed onions 
 Veggie Wrap:  Cheddar Cheese, sautéed mushrooms, green peppers, & onions, fresh tomatoes 

 
Mini Bagels 

 Single Serving:   Bagels and choice of spread……………….……………………………………………………..3.50 
 Double Serving:  4 Bagels and choice of spread…..……………………………………..…………………..……6.00 
 Baker’s Dozen:  choice of spread…………………..…………………………………………………..……………16.00 
 Bagel Tray:  Choose all or just your favorites, displayed with a selection of  
cream cheeses and jellies, and finished with seasonal fresh fruit..…………………………..3.50/person  
 
Bagel flavors:  Plain, Cinnamon sugar, Parmesan, Onion, Poppy Seed, or Sesame                     
Cream Cheese Flavors:  Plain, Strawberry, Vegetable.   Jellies:  Strawberry, Grape, Mixed Berry   

 
 
 
 



 

Club Catering:  Breakfast and Brunch Menu (Continued) 

 

Breakfast Cereals   Served with one pint 2% milk and a banana……………………….….5.00 
 

Choose from Special K, Honey Nut Cheerios, Frosted Mini Wheat,  
Raisin Bran, Smart Start, or Lucky Charms 
 

Breakfast Platters 
Let us do the planning for your morning meeting.  Choose a combination of platters for a well balanced 
breakfast, and get your employees ready for a productive day! 

Breakfast Sandwich Platter……………………….……………price of sandwiches plus 5.00 set‐up fee 
Sandwiches cut in halves and served on a platter 
 
Seasonal Fresh Fruit Platters 

 Small – Serves 10‐20……………………………………………………………………………………………….35.00 
 Medium – Serves 20‐35…………………………………………………………………………………………..56.00 
 Large – Serves 35‐50……………………………………………………………………………………………….70.00 
 

Mini Bakery Platter…………………….…………………………Minimum 8 people………………4.00 person 
Assortment of blueberry, banana praline, apple spice, & double chocolate muffins; apple, raspberry, 
cinnamon raisin, and cream cheese Danish; classic cream & seasonal scones, and mini bagels.  Served 
with butter, cream cheese, and preserves – garnished with seasonal fresh fruit. 

Morning Beverages 

Coffee/Tea Service – Featuring local roaster Longbottom Coffee & Tea, Inc.  Available in regular or 
decaf.    
Serves 12    ………….…………………………………………………………………………………….…………………....…15.00 

Fresh Squeezed OJ……………………………….................16oz…………..….…3.00      half gallon………..8.00 

2% Milk…………………………………………………………………………………………………………….………….……....1.50 

Dole 16oz juice (Apple, Ruby Red, Strawberry Kiwi, Pineapple Peach Mango)……….…….…..….2.00 

 



Lunch Time or Anytime! 
Club Catering:  Sandwich and Box Lunch Menu 

 

Deli Style Sandwiches served on fresh local bread baked daily, served with a pickle spear 
 and a bag of Ms. Vickie’s Kettle Chips (Jalapeno, BBQ, Buttermilk Ranch, or Original) 

 
 
 

 Tuna Salad:  Traditional tuna salad, mixed with light mayo, served with cheddar,  
tomato, and green leaf lettuce on toasted honey wheat bread  …………………….…..$6.75 
 

 Chicken Salad:  Our signature recipe with apples, celery, and a secret  
ingredient, add light mayo and served on honey wheat bread   .…………………..…….$6.75 

 

 Hollywood Veggie:  Swiss cheese, shaved re onion, green leaf lettuce,  
artichoke hearts, cucumbers, tomato, & house ranch on baguette   ……………..….…$6.75 

 

 Smoked Turkey Breast:  Served with chipotle mayo, cucumbers,  
green leaf lettuce, tomato and served on baguette    .………………..………………………$7.75 

 

 Black Forest Ham:  Served with cucumbers, lettuce, tomato, and finished  
with a pineapple cream cheese spread, all on chiabatta    …………………….….………..$7.75 

 

 Roast Beef:  Shaved red onion, green leaf lettuce, tomato, Havarti,  
and finished with a horseradish mayo on baguette    ………………………..………….……$7.75 
 

 Corned Beef:  Served with Swiss and Dijon mustard , and coleslaw   …….……..……$7.75 
 

 Mediterranean Veggie Wrap:  Feta cheese, black olives, cucumbers,  
tomato, red onion, Romaine and basil mayo in a spinach wrap   ………………….……..$7.75 

 

 Vegetarian Italian:  A lighter version of our hearty Italian with provolone,  
shaved red onion, pepperoncinis, black olives, fresh basil, green leaf lettuce,  
and tomato.  Served on chiabatta with house Italian dressing on the side  …………..$6.75 

 

 Hearty Spicy Italian:  Genoa salami, pepperoni, black forest ham, provolone  
cheese, shaved red onion, green leaf lettuce, tomato, pepperoncinis,  
and light mayo all on chiabatta.  House Italian dressing on the side   ……………..……$8.75 

 

 Mediterranean Chicken Wrap:  Feta cheese, black olives, cucumbers, tomato,  
red onion, Romaine and basil mayo in a sun‐dried tomato wrap   …………….…………$8.75 

 

 Hollywood Club:  Smoked turkey, Black Forest ham, Swiss, peppered bacon,  
green leaf lettuce, tomato, & cranberry mayo on toasted honey wheat bread   ……$8.75 

 

 

Make Your Sandwich a Gourmet Box Lunch  …………………………..…………Add $2.50  
Choice of:  An apple, orange, banana, or fresh veggies and dip; 4 oz serving of macaroni salad, coleslaw,  
or potato salad; and a house‐baked cookie or brownie 

 



 

Catering:  Lunch Salads and Platters 

 

Salads are available as individual meals or by the pound.  We recommend 4 side servings per pound. 
Dressings:  Blue Cheese, Ranch, 1000 Island, Honey Mustard, Caesar, and Red Wine Vinegar Italian 

 

 Caesar Salad:  Herb croutons, parmesan, and heart of Romaine  
tossed with creamy Caesar dressing       …………………………………………………….……….…. $6.00 

Add grilled chicken:  2.00         5 grilled shrimp:  5.00            Anchovies:  2.00    

 Large Garden Salad:  Heart of Romaine piled with fresh garden veggies, cheddar, marinated red 
onions, and artichoke hearts, and a hard cooked egg.   
Served with ranch or your choice of dressings      ………………..…………………………….…. $7.00 

 Chef Salad:  Fresh Romaine, ham, turkey cheddar, tomatoes, olives, green onions,  
and hard cooked eggs.  Served with ranch or your choice of dressing       ………..….… $8.00 

 Fiesta Salad:  Choice of seasoned ground beef or chicken, served with cheddar, tomatoes, 
olives, green onions, and Romaine, tossed in piquant salsa/sour cream dressing, and topped 
with crisp corn tortilla strips and pickled jalapenos     ….……… $8.75 
 

Party Platters and Salads 

 Garden Salad    8.00/lb   Caesar Salad      7.00/lb   
 Chef Salad    9.00/lb                add Chicken  5.50/lb        Anchovies     2.00/person 
 Tomato Feta Salad  7.00/lb   Fiesta Salad      10.00/lb 
 Vegetable Pasta  6.50/lb   Macaroni       4.50/lb 
 Cole Slaw    4.50/lb   Red Bliss Potato Salad    4.50/lb 
 Fruit Salad    9.50/lb   Penne, Pesto, and Peas   9.50/lb 
 

 Deli Meat and Cheese:  Choose 4 meats (Black Forest Ham, Smoked Turkey, Corned Beef, Roast 
Beef, or Salami) and 2 cheeses (Swiss, Cheddar, Havarti, or Provolone).  Served with mayo, 
mustard, lettuce, tomato, onion, pickles, and bread  ……  6.00/person 

 Veggies & Dip:  A variety of fresh veggies served with our house made buttermilk ranch SMALL 

(SERVES 10‐15)    $25        MEDIUM (SERVES 20‐25)   $40          LARGE (SERVES 30+)   $60 
 

 Club Hollywood Sweet Tray:  A selection of bite sized cookies, brownies, and dessert bars, 
baked daily in our kitchen to finish your meal    ………………………….…..… 3.00/person 

 

 Tortilla Chips and Salsa  ………………………………………………………………   10.00/ex‐large bow 



 

 

Catering Beverages 

 

 Pepsi products   …………………………………………………………….. 20oz  2.00 
 

 Aquafina H20   ………………………………………………………………. 20oz  1.50 
 

 Sobe Juice   ……………………………………………………………………  20oz  2.00 
 

 Sobe Life H20   ……………………………………………………...……...  20oz  2.00 
 

 Starbucks Frappuccino   …………………………………………………………  2.25 
 

 Gatorade  ………………………………………………………………………  20oz  2.00 
 

 Lemonade   ……………………………………………………………….   1/2 gal  5.00 
Gallon     9.50 

 Sweet Iced Tea………………………………………………………….    1/2 gal  4.00 
 Gallon                 7.50 

 Coffee/Tea Service:  Featuring local roaster Longbottom Coffee and  
Tea, Inc.  Available in regular or decaf.  Served with creamer, sugar, sweet and low  creamer, and 
sugar, and with 12 ‐ 8 oz cups  ……………………… 15.00 

 Fresh Squeezed OJ  …………….......16oz………3.00     half gallon…..  8.00 
 

 2%  Milk     ………………………………………………………………….………….… 1.50 
 

 Dole 16 oz juice   ……………………………………………………………………… 2.00 
Apple, Ruby Red, Strawberry Kiwi, Pineapple Peach Mango 

 

Tipping:  We do not add a tip in to the catering charge; however, if you feel we have provided excellent 
customer service and are pleased with our catering service in general, we encourage customers to add a 
small gratuity of their choice to help our employees who rely partially on tips for their  income. Tips are 
split equally between the employees who worked together as a team to prepare and serve your catered 
meal. 


